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VORSPEISEN GEBRATEN&GEGRILLT

Argentinisches Rumpsteak (200g) 36,00 €

an Rosmarin gebraten
gerostetes Herbstgemiise, Rosmarinkartoffeln
cremige Rahmijus

Samtsuppe vom Kiirbis ¢ 8,00 €

leicht pikant mit Apfel und Ingwer
gerostete Kiirbiskerne und Kiirbisol

Filet vom Eifeler Landschwein 27,50 €

J? auf Rahmchampignons
Cremesuppe von der Pastinake ' 7,50 € Kartotfelstampf .
herzhaft abgeschmeckt Endiviensalat an Kartoffeldressing
mild siif3, dazu Croutons
Héhnchenroulade 26,50 €
mit einer Fiillung aus Champignons
hcnusgebeizfer Lachs 15,00 € gerostetes Herlos’rgemijse
gebeizt mit rotem Pfeffer und Dil Rosmarinkartoffeln & cremige Rahmijus
iniertem Apfel-Birne-Kohlrabi-Tat . .
gngaBrg;:ﬁreﬁ? prelmine-honirabl-tarar Lachsfilet knusprig gebraten 27,00 €
auf cremigem Kartoffel-Kiirbisragout
mit Apfel und Birne
in kraftiger Kiirbissauce

Kohlrabi-Carpaccio ? 13,00 €

siif3-s&uerlich arrangiert an Limetten-Vinaigrette Hirschragout
karamellisierten Kiirbiskernen, Granatapfelkerne
dazu Baguette

26,50 €
kréftig abgeschmeckt

mit fruchtigem Rotkohl
und wiirzigem Kartoffelstampf
Preiselbeer - Creme Fraiche

FRISCHE PASTA

unsere Pasta ist aus regionaler Herstellung

Rind“n"Pasta 24,00 € Rindergulasch nach Stroganoff Art 24,50 €
frische Tagliarini Zartes Rindergulasch

mit gegrillten Tranchen vom Rumpsteak mit Essiggurke und Champignons

in feiner Champignonrahmsauce auf frischen Tagliarini

und Parmesanhobel

Feines Hdhnchen in Rahm 22,50 € Rote-Beete-Pesto mit Burrata @) 21,50 €
Zartes Hahnchenbrustfilet mit frischen Tagliarini

in cremiger Rahmsauce in kraftigem Pesto aus Roter Beete, Walnuf3 und Dill

mit frischen Champignons & frische Tagliarini frischem Burrata, gersstete Kiirbiskerne
Zanderfilet 29,00 € Vegane Bolognese 17,50 €
in cremiger Safran-Orangensauce Herzhaft und vegan: Linsen-Bolognese wird

auf der Haut zart gebraten mit feinen Gewiirzen, Tomaten und Gemiise

mit Blattspinat und frischen Tagliarini langsam geschmort, auf bissfesten

glutenfreien Fusilli serviert

i\;’ *Vegetarisch *Vegan *Glutenfrei
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RHEINTERRASSEN

Pfifferlings- 25,50€  Rote-Beete-Knédel @ 18,50 €

Rahmschnitzel Hausgemacht mit zart schmelzendem

paniertes Schweineschnitzel Ziegenkdasekern, serviert mit Basilikumpesto

an Rahmpfifferlingen fein gehobeltem Parmesan an gemischtem Salat

dazu knusprige Pommes

Schnitzel "Wiener Art” 18,50€

paniertes Schweineschnitzel Cheesebu rger 19,50 €

dazu knusprige Pommes Beef Patty/Brioche Bun/ Burgersauce
Cheddar/Tomaten/Gurke/Zwiebel
dazu knusprige Pommes

Jagerschnitzel 21,50€

paniertes Schweineschnitzel

an Champignon-Rahmsauce

dazu knusprige Pommes Chickenburger 21,50 €
zarte Héhnchenbrust pikant mariniert
rauchige Apfelmayo

auf Wunsch +5,50€ mit Rotkrautsalat, Tomaten und Zwiebeln

mit einem kleinem Salatteller

im Brioche Bun
dazu SiBkartoffelpommes und Kiirbiskernmayonaise

Anderung der Pommes in SiiBkarttoffelpommes +3,00 €

FRISCHE SALATE

unsere Dressings sind hausgemacht

gebackener Ziegenkése ? 18,50€

mit Honig und Kré&utern glasiert
an Blattsalat und kréftigem Sesamdressing
dazu Baguette

1\;) *Vegetarisch

*Vegan *Glutenfrei

Classic Caesar Salad 19,50€

Frischer Rémersalat

in cremigem Caesar-Dressing mit Croutons
gegrillte Hahnchenbruststreifen

fein gehobeltem Parmesan und Kirschtomaten
dazu Baguette
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RHEINTERRASSEN

RESTAURANT-HOTEL

I

SUSSES

Lava-Cake 11,50€

mit fliissigem Schokoladenkern
Sahne, Vanilleeis
und Crunch-Topping

Orangen-Zimt-Créeme-briilée 9,00€
siiBe Vanillecreme

mit leichten Orangen und Zimtnoten
und knackiger Karamellhaube

Pistachio Cheesecake 7,90€

Cremiger Kédsekuchen mit feiner
Pistaziennote

Pflaumen-Parfait 9,50€

mit Tonkabohne und glasierten Pflaumen
Schlagsahne, Sauce

Dessert

EIS

Blaubeerbecher 9,00€
Vanilleeis/ Blaubeeren/Sahne

Blaubeersauce

Pistazienbecher 9.,50€

Vanilleeis/Pistazieneis/Sahne
Pistaziensauce

Schokobecher 8,50€
Vanille-Schokoeis/Schokosauce/Sahne

Eierlikorbecher 8,50€

Vanille-Schokoeis/Eierlikér
Schokosauce/Sahne

Kindereis 550€

Vanilleeis/Streusel/Sahne/
Uberraschung

Affogato  5,50€

Klassisches italienisches Dessert:
Vanilleeis, iibergossen mit frisch
gebriihtem Espresso - perfekt fiir alle

Kaffeeliebhaber

UNSERE EMPFEHLUNG!!I

Espresso Martini 10,50€

Intensiver Espresso, feiner Kaffeelikér
und edler Vodka, perfekt ausbalanciert
und cremig geschiittelt. Ideal als
kronender Abschluss eines Meniis.

Allergene finden Sie auf unserer Extra-Karte
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